Targi Gastronomiczne Ptak Warsaw Expo

Uczniowie mieli okazje zapoznac sie z pelna i roznorodnorodna oferta produktéw, ustug i rozwigzan
dla gastronomii. Prezentowane nowosci rynkowe to przede wszystkim urzadzenia stanowigce
wyposazenie lokali gastronomicznych, akcesoria gastronomiczne oraz produkty spozywcze dla
gastronomii.

Duza popularnoscia cieszyta sie STREFA UCZNIA - niezwykte lekcje, ktore poprowadzili specjalisci
z zakresu techniki i technologii gastronomicznej. Byly to m.in.:

- omoOwienie dziatania i mozliwosci piecow konwekcyjno-parowych,

- dynamiczna obrobka zywnosci,

- systemy informatyczne dla gastronomii - praktyczne wskazowki,

- wykorzystanie ziét w kuchni,

- kawa - wlasciwosci i rodzaje, a takze jej zastosowanie w kuchni,

- dietetyka jako nauka przysztosci - pomiary sktadu ciata.

Ponadto niezwykle interesujace byty:

- pokazy oraz warsztaty w przygotowywaniu sushi - prowadzone przez specjaliste, ktory jest

sedziag na zawodach sushimasteréow

- pokaz rozbioru tunczyka btekitnoptetwego

- pokazy gotowania $wiezej brytyjskiej jagnieciny prowadzone przez Kevina Aistona

- pokaz kulinarny , Co jedza Polacy z Internetu?”



