TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA - KARTA PRACY

1.Napisz co to jest srodek spozywczy zafalszowany .Podaj 2 przyktady.

2.Dokonaj klasyfikacji zywnos$ci biorac pod uwage ponizsze kryteria. Przy kazdej grupie
podaj przyktad zywnosci.

Stopien przetworzenia i utrwalenia

Stopien przygotowania do bezposredniego spozycia

3.Podaj przyktady zmian fizycznych zachodzacych w §rodkach zywnosciowych podczas
przechowywania.

4.Na czym polegaja ponizsze biologiczne zmiany w srodkach zywnosciowych:

-dojrzewanie

-transpiracja

5.Co to jest pasteryzacja Zywnosci?

6.Na czym polegaja osmoaktywne metody utrwalania?



