IIl TGTF Organizacja produkcji gastronomicznej

TEMAT : Etapy wdrazania systemu HACCP

1. Akty prawne dotyczace prawa zywnosciowego, jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego

Zywnosci

Kodeks Zywnosciowy:

Nadzoér nad produkcja
zywnoS$ci prowadzony jest
zgodnie z zasadg ,,0d pola
do stolu” przez:

Nadzoér nad zywnoS$cia
i zywieniem w Polsce pehi:

Jest og6lnoswiatowym
aktem prawnym,
opracowanym przez dwie
komisje ONZ - FAO
(Organizacja ds. Zywnosci i
Rolnictwa) oraz WHO
(Swiatowa Organizacja
Zdrowia).

Wytyczne zawarte w
kodeksie maja charakter
dobrowolny i adresowane
sg zaréwno bezposrednio do
producentéw zywnosci, jak i
do wtadz panstwowych, jako
wzorzec dla przepiséw kra-
jowych.

Kodeks ktadzie duzy nacisk
na etyczng strone produkcji
ZywnosSci.

Stuzy przede wszystkim
zabezpieczeniu zdrowia
konsumentéw oraz utatwia
miedzynarodowy, etyczny
handel Zzywnoscia.

Utatwia kontrole jakosci
Zywnosci.

Inspekcje Weterynaryjng
Inspekcje Jakos$ci Han-
dlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych

Inspekcje Ochrony Ro-$lin i
Nasiennictwa

-Panstwowa Inspekcja
Sanitarna

-Panstwowa Inspekcja
Weterynaryjna
-Inspekcja Handlo-

2. Systemy jakosci :
- GMP
-GHP
-HACCP
-QACP

- system zapewniania jakosSci opracowany na podstawie norm ISO z serii 9000:2000

-TaM







