Temat: Magazynowanie zywnosci.
Chtodzenie i magazynowanie — utrwalenie wiadomosci.

Podstawowymi urzgdzeniami w magazynach e >
zaktadu gastronomicznego s3: regaty
magazynowe, szafy magazynowe, poftki
wiszgce, palety oraz urzadzenia chfodnicze |
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transportowe, a takze przyrzady pomiarowe,
takie jak termometry, higrometry, wagi oraz
lampy owadobdjcze (stojgce lub wiszace).

~

Regaty magazynowe | ich czesci powstajg z
réznych materiatéw, ktére muszg spetniac
warunek dopuszczenia ich do kontaktu z zywnoscig. Sg to: stal nierdzewna, stal
chromowana, stal weglowa, polietylen oraz aluminium anodyzowane (powierzchnia
aluminium jest zabezpieczona antykorozyjnie i mechanicznie wskutek wytworzenia tlenku
odpornego na rdze i dziatanie temperatury w granicach od -30 do +75 stopni Celsjusza).
Regaty o réznych rozmiarach, mogg miec pétki petne lub perforowane, ktorych czesé
przymocowuje sie na state, a pozostate mozna przestawiac¢ wedle potrzeb dzieki
zatrzaskom przystosowanym do mocowania. W zaleznosci od wielkosci i rodzaju regatu
jego potki mogg wytrzymacd obcigzenie 100-300 kg / potke.

Szafy magazynowe powstajg ze stali nierdzewnej. Rdznig sie od siebie wielkoscig,
sposobem otwierania drzwi — skrzydtowe lub przesuwane, liczbg potek lub innym
wyposazeniem wnetrza.

Potki wiszgce najczesciej wykonane s3 ze stali nierdzewnej. Mogg byc¢ otwarte lub
zamykane z drzwiami skrzydtowymi lub przesuwanymi o réznej wielkosci.

Palety uzywane w magazynach zywnosciowych mogg by¢ wykonane z trwatego
polietylenu. Materiat ten jest odporny na uderzenia | temperature od -20 do +50 stopni
Celsjusza. Palety produkuje sie w réznych rozmiarach.



Pytania i zagadnienia do powtdrzenia wiadomosci:




